Bigoudéne

BOISSONS ALCOOLISEES CREPERIE GOURMANDE SOFTS
— —\ -4 Lo

VINS AQC - BEAUJOLAIS . BOISSONS BRETONNES
Rouge, Blanc, Rose 750l 2 7 MENU BIGOUDENE — Jus de pomme arisanal 3ol 5312
R ’ Pétillant de pomme artisanal 33cl 5.3
BIERES BRETONNE VENETE'S 24.50 _ _
Citronnade maison 25¢l 4
Blanche, Blonde, IPA, Rousse 33cl 6.2
1 galette salée ou 1 salade plat ROISSONS FRAICHES
C|DRES AR“SANAUX DE BRETAGNE + Coca-cola, Cola-cola zéro 33cl 4.2
20cl 3.9 1 bol de salade ou 1 galette Ice Tea, Orangina, Perrier, 50| 40
Brut, Demi-sec, Doux 33cl 55 Limonade '
756l 112 d’accompagnement
’ + Sirop a 'eau 25¢l 25
RHUM BRETON 4cl 55 . » Evian 1l 6
Rhum vieux, Rhum ambré, Rhum blanc 1 crepe composmon San Pellegrino 50cl/1] 4.9/6.1
+
§¢
1 cafs BOISSONS CHAUDES
Expresso / Décaféiné 2 Double expresso 3.5
+ + \ / Café allongé 2.3 Thé/Infusion 3.5

A 4

OB /" LES GOURMANDES CALETTES SALES LES VEGETARENNES
Entrée 11.5 Plat 15.5 LA BELLEPOULE.  13.8 LES BRETONNES

SALADE LYONNAISE Poulet, champignons, oignons cuisinés, créeme 14.5 LA GOELETTE . 9-5 o

Sa'ade Verte, tomateS, CroﬂtonS, |ard, oeuf moutarde a 'ancienne LA BRESTOISE . Champlgnons perSII|éS, Olgnons CU|S|néS,
Andouille Bretonne, creme a la moutarde, emmental

SALADE DE CHEVRE CHAUD LATONERREDEBREST 138 ~  ~  pommesdetens, emmental LA LILIA 132

Salade verte, tomates, chévre chaud en Frgmage de chévre, lard, cignons cuisinés, miel, LA QU|MPERO|SE 14.5 Fondue de poireaux, fromage de chévre, miel,

galette, noix, jambon sec, miel noix Andouille Bretonne, pommes cuite au amandes
beurre, fromage de chévre, noix N

LA MORGANETTE 14.5 » fromag ’ LA GREVE BLANCHE 147
SALADE DES ALPES Fondue de poireaux, Saint Marcellin, lard, LA RENNAISE 13.2 Fromage de chévre, reblochon, bleu
Salade verte, tomates, pommes de terre, amandes, miel Saucisse grillée, oignon cuisinés, créme d’Auvergne, fromage a raclette

reblochon fondu, jambon sec

’HERMIONE 14.5 moutarde a l'ancienne, emmental
Jambon blanc, fromage a raclette, pommes de ( + - . + N
@ terre, oignons cuisinés léen%%ﬂgpyeglfsgaucisses f1u£rlr.12es * LES CREA“ONS BIGOUDENE *
GALETTE ACCOMPAGNEMENT ) O ’ BRIOCHE FACON BURGER -
LA MARCELLE 14.5 oignons et bleu d’Auvergne .
Emmental - Beurre 3 Jambon sec, saint Marcellin, miel, noix, oignons LA BREIZH OC'H PERDVE 14.5
\Emmental - Tomate 3.5 / cuisinés I_ES TRADI“ONNELLES Oignons cuisinés, lard, fromage de chévre, miel
. et ceuf au plat. Accompagné de salade verte
14.5 .
kgrgRrEgtI)II:cl;ErEE pommes de terre, oignons LA COMPLETE 9.5 LA QUIM'PERDUE 14.5

Jambon blanc, ceuf, emmental Oignons cuisinés , andouille bretonne, pommes

cuites au beurre, fromage de chévre.

SUPPLEMENT CHANTILLY 1.5 \ ouisinés

INGREDIENT SUPPLEMENTAIRE 1 LAKERNOU 138 LA SUPER COMPLETE  13.2 Accompagné de salade verte.
Smpleciépe  Double orépos Epinards, fromage de chévre, emmental, ceuf, Jambon blanc, ceuf, emmental, Pad
.y - lard concassé de tomate, oignons cuisinés SAINT-MARCELLIN ROTI 13.5
@ % Saint-Marcellin r6ti dans sa galette (miel et thym),
OLIS' charcuterie. Accompagné de salade verte.
<§. ®2 BOL DE SALADE EN ACCOMPAGNEMENT 2.5
25 3 '
Gaufre Brioche perdue SUCREES
®2 ®2 LA GAULE 97 | \
— |.'||.E VIERGE 8.8 1A BECASSNE 97 Sﬁ::tri]”es, Kinder Bueno, Nutella, éclats de noisette,
§ Caramel beurre salé maison, amandes, chantilly, Caramel beurre salé maison, pommes cuite au beurre, y
S boule de glace vanille galettes bretonnes, boule de glace palet breton LA KER-YUMMY 8.8
é; LE PETIT MINOU 8.8 LA FICAIRE 8.8 kC))or1|f|tL(1jre Talson dur;noment, amandes, chantilly,
S Chocolat maison, chantilly, amandes, boule de Créme de marron, boule de glace poire, chantilly, oule de glace yaou
g glace chocolat amandes - LES CLASSlQUES 4.5
o LA CAPUCINE 8.8 LA CARA-CHOC 8.8 Beurre-Sucrg / Caranjel au beurre salé maison /
Nutella, éclats de noisette, chantilly, boule de Caramel beurre salé maison, chocolat maison, Chocolat maison / Créme de marron / Nutella /
\ glace noisette amandes, chantilly Confiture Maison / Sucre - Citron /
/' LES GOURMANDES LES CLASSIQUES
. I.AA MALOUNE . 9-5 ] Caramel Beurre Salé / Chocolat / Menthe-Chocolat /
LA BIGOUDENE 9.3 Péche de vigne, passion, citron, chantilly Vanille / Noisette / Noix de Coco / Palet Breton / Café /

Palet breton, vanille, caramel, galettes bretonnes, sauce LA BACHI-BOUZOUK 9.3

e Pistache / Citron / Passion / Fraise / Péche de vigne /
caramel beurre salé maison

Palet breton, pistache, noisette, chantilly, nappage Poire / Yaourt / Cacahuéte
LA GOUELLE 8.6 chocolat Une boule 3.5 Deux boules 6 Trois boules 8

Chocolat, vanille, Kinder Bueno, banane, chantilly, sauce U—\ MALONE 9.3 .
chocolat maison Vanille, cacahuéte, chocolat, chantilly, cacahuétes et SUPP!'EMENT CHANT"'LY 15
\ nappage caramel beurre salé maison |NGRED|ENT SUPPLEMENTNRE 1
MENU DU MIDI MENU ENFANT*
155 . . 10.5
Nos assiettes sont servies
1 bolée de cidre ou 1 verre de jus de pomme artisanal bien garnies. 1 verre de sirop, parfum au choix
ot A Tous nos produits sont +
1 Compleéte ou 1 Goélette élaborés sur place a partir de 1 Compléte ou 1 Rennaise enfant

+

1 crépe classique au choix produit frais.

+
1 crépe classique ou 1 boule de glace

*Jusqu’a 10 ans

Liste des allergénes sur demande. - Prix indiqué en euros. - Prix net — Service compris. - L’abus d ’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



